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Müller -Thurgau

1. 2010 Müller -Thurgau 3,50 f

Quali tätswein trocken 0,75 l

Si lvaner

2. 2010 Si lvaner 4,50 f

Quali tätswein trocken 1,0 l

Ries l ing

3 . 2010 Ries l ing 5,00 f

Quali tätswein trocken 1,0 l

4 . 2009 Ries l ing 7,00 f

Kabinett trocken 0,75 l

5 . 2010 Ries l ing 7,00 f

Kabinett trocken 0,75 l

6 . 2009 Ries l ing 11,00 f

Spätlese trocken 0,75 l

7. 2010 Ries l ing 11,00 f

Spätlese trocken 0,75 l

8 . 2007 Ries l ing „Schlangenpfiff “ 19,50 f

Quali tätswein trocken 0,75

44,00 f

Magnum 1,5 l

9 . 2009 Ries l ing „Schlangenpfiff “ 19,50 f

Quali tätswein trocken 0,75 l

Gewürztraminer

10 . 2008 Gewürztraminer 11,00 f

Spätlese trocken 0,75 l

11 . 2009 Gewürztraminer 17,00 f

Auslese 0,75 l

W E I S S W E I N E

Sehr geehrte Damen und Herren,
liebe Freunde unseres Weingutes,

� Was für ein Jahr: 2011! Ein verrücktes Jahr, eine Aneinander-
reihung von Wetterkapriolen, die uns teils fiebern und auch
mal erschaudern ließen. 2011, das war ein langer Winter, das
war statt eines wohltemperierten Frühlings gleich ein viel zu
trockener Frühsommer, da brach im Juli die Temperatur ein und
Niederschlag auf uns herunter. Anschließende feuchte Wärme
ließ uns die Gesundheit unserer Trauben bangen, doch nur kurz:
Denn dann war endlich dieser goldene September und Oktober
ganz nach des Winzers und des Wingerts Geschmack und alles
wurde gut. Ende der ersten Oktoberwoche haben wir die letzen
Top-Trauben geerntet und einen schönen Herbstabschluss ge-
feiert. Qualitativ haben sich in diesem Jahr all unsere Wünsche
erfüllt. Ernteeinbußen durch Fröste am 2. Weihnachtsfeiertag
oder Anfang Mai, wie auch der gefürchtete Hagel im Sommer
blieben uns, Gott sei Dank, erspart. 2011: ein guter Jahrgang.
Wie übrigens auch 1811 und 1911...

� Die 2010er: jetzt zugreifen! Vielleicht erinnern Sie sich: Wir
haben Sie im April vertröstet und unseren viel versprechenden
Weißen 2010 ern noch etwas Ruhe verordnet. Das hat sich ge-
lohnt: Sie sind wie erwartet herangereift und jetzt im Verkauf.

� Wo bleiben die roten 2009er? Auch hier bitten wir um etwas
Geduld. Noch ruhen und reifen sie im Fass und werden deshalb
erst auf unserer nächsten Liste stehen. Seien Sie gespannt!

� Verschlusssache. Seit Jahren in der Diskussion sind die Alter-
nativen zum traditionellen Korkverschluss für alle Weine, die
jung getrunken und nicht lange gelagert werden wollen. Der
Klick mit dem Glas oder der Dreh mit der Schraube: wir sam-
meln derzeit unsere Erfahrungen mit beiden konkurrierenden
Systemen. Wie sind Ihre?

� Was für ein Fest: 2011! Mit all unseren Freunden konnten wir
in diesem Jahr 20 Jahre „Fünf Freunde“ feiern. Auch familiär
gab es in diesem Jahr Freudiges zu verkünden. Am 7. Mai kam
Vincent Carl als erster Urenkel von Lothar und Margarete
Keßler zur Welt. Zweitausendelf – wir lieben es.

In diesem Sinne grüßt Sie ganz herzlich vom Münzberg
Familie Keßler
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Grauer Burgunder

12 . 2008 Grauer Burgunder * 6,00 f

Quali tätswein trocken 0,75 l

13 . 2010 Grauer Burgunder ausverkauft
Kabinett trocken 0,75 l

14 . 2010 Grauer Burgunder 12,00 f

Spätlese trocken 0,75 l

Weißer Burgunder

15 . 2010 Weißer Burgunder 7,00 f

Kabinett trocken 0,75 l

16 . 2009 Weißer Burgunder 12,00 f

Spätlese trocken 0,75 l

17 . 2010 Weißer Burgunder 12,00 f

Spätlese trocken 0,75 l

18 . 2009 Weißer Burgunder „Schlangenpfiff “ 19,50 f

Quali tätswein trocken 0,75 l

44,00 f

Magnum 1,5 l

90,00 f

Doppelmagnum 3,0 l

19 . 2010 Weißer Burgunder „Schlangenpfiff “ 19,50 f

Quali tätswein trocken 0,75 l

Chardonnay

20 . 2009 Chardonnay 17,00 f

Spätlese trocken 0,75 l

Spätburgunder

21 . 2010 Spätburgunder Rosé 7,00 f

Kabinett trocken 0,75 l
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Portugie s e r

22 . 2007 Portugieser * 5,00 f

Quali tätswein trocken 0,75 l

Dornfe lder

23. 2007 Dornfelder 6,50 f

Quali tätswein trocken 0,75 l

Spätburgunder/ Dornfe lder - Cuvée

24 . 2007 „Gustav“ 15,00 f

Quali tätswein trocken 0,75 l
35,00 f

Magnum 1,5 l
80,00 f

Doppelmagnum 3,0 l

25. 2008 „Gustav“ 15,00 f

Quali tätswein trocken 0,75 l

Spätburgunder

26 . 2007 Spätburgunder 9,00 f

Quali tätswein trocken 0,75 l

27. 2008 Spätburgunder 9,00 f

Quali tätswein trocken 0,75 l

28 . 2006 Spätburgunder 18,00 f

Spätlese trocken 0,75 l
41,00 f

Magnum 1,5 l

29 . 2007 Spätburgunder 18,00 f

Spätlese trocken 0,75 l

30 . 2006 Spätburgunder „Schlangenpfiff “ 28,00 f

Quali tätswein trocken 0,75 l
62,00 f

2005 Magnum 1,5 l
125,00 f

2006 Doppelmagnum 3,0 l

31 . 2007 Spätburgunder „Schlangenpfiff “ 28,00 f

Quali tätswein trocken 0,75 l

R O T W E I N E



Magnumf laschen e t c .

Doppelmagnum und andere Flaschengrößen bis hin zur Balthazar
für besondere Anlässe sind begrenzt im Keller gelagert. Fragen Sie
bitte nach.

Weinpräsent - Service

Wir verschicken für Sie zu jedem Anlass von Ihnen ausgesuchte
und zusammengestellte Wein-, Sekt- oder Edelbrand-Präsente, in
stilvoller Verpackung und gerne mit Ihrer Grußkarte.

Weinaus l i e f e rung

Regelmäßig im Frühjahr und im Spätjahr (Advents- und Weih-
nachtszeit) bekommen Sie mit der neuesten Weinkarte auch den
Tourenplan zugeschickt. Mit Verwandten, Bekannten oder Freun-
den dürfte eine Sammelbestellung eigentlich kein Problem sein.
Beachten Sie bitte unsere detaillierten Liefer- und Geschäftsbe-
dingungen auf der Rückseite. Ansonsten erfolgt die Anlieferung
per Post oder Spedition.

Geschäft sze i t en

montags bis freitags: 8.00-12.00 und 14.00-18.00 Uhr
samstags: 9.00-16.00 Uhr
sonn- und feiertags: geschlossen
Beachten Sie bitte unsere Geschäftszeiten, damit wir Sie anspre-
chend und zu Ihrer vollen Zufriedenheit bedienen können. Eine tele-
fonische Anmeldung erleichtert vieles. Wir bitten darum.

Alle unsere Erzeugnisse stammen aus dem bestimmten Anbauge-
biet Pfalz. Mit dieser Weinkarte verlieren alle vorherigen Angebote
ihre Gültigkeit.

* „Weinhaus Münzberg“: Trauben von befreundeten Winzern.

„Großes Gewächs“ VDP Pfalz

Nach Klassifikation des VDP Pfalz – weingesetzlich nicht geregelt.
Hohe Anforderungen an Winzer, Lage und Boden. Strenge Qualitäts-
kontrolle im Weinberg und Keller, z.B. max. 50 hl/ha Ertrag. Für uns
und auch für unsere Kunden bekannte Qualitätsmaxime. Die genauen
Richtlinien teilen wir Ihnen auf Wunsch gerne mit.

Ü B R I G E N S

32. 2007 Gewürztraminer 15,00 f

Auslese edelsüß 0,75 l

33. 2010 Gewürztraminer 8,00 f

Auslese edelsüß 0,375 l

Weißer Burgunder

( inkl . Sektsteuer)

34 . 2009 Weißer Burgunder brut 13,00 f

Tradit ionel le Flaschengärung 0,75 l
32,00 f

-2006- Magnum 1,5 l

Burgunder - Cuvée

35. 2009 Pinot brut ausverkauft
Tradit ionel le Flaschengärung 0,75 l

( inkl . Branntweinsteuer)

36 . Weinhefe 16,00 f

38 % vol , kastanienholzgelagert 0,5 l

37. Weißer Burgunder Trester 16,00 f

40 % vol , e ichenholzgelagert 0,5 l

38 . Gewürztraminer Trester 16,00 f

40 % vol , klar 0,5 l

39 . Mirabel len 18,00 f

42 % vol 0,5 l

40 . Will iams- Birnen 18,00 f

42 % vol 0,5 l

41. Apfel 17,00 f

42 % vol 0,5 l

42. Schlehen 28,00 f

42 % vol 0,5 l

43. Quitten 30,00 f

42 % vol 0,5 l

( inkl . Branntweinsteuer)

44 . Grüner Walnuss 18,00 f

25 % vol 0,5 l
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Pre i s e : Die Preise verstehen sich einschl ießl ich Glas und Ein-

wegkarton inklusive 19% Mehrwertsteuer ab unserem Weingut. Abhol-

rabatt: 0,30 f pro Flasche bei kompletten 6er Verpackungseinheiten.

Zahlung: Der Rechnungsbetrag is t innerhalb von 14 Tagen

netto Kasse ohne jeden Abzug zu zahlen. Die gel ieferte Ware

bleibt bis zur vol ls tändigen Bezahlung unser Eigentum.

Bankverbindungen: Sparkasse Südliche Weinstraße in Landau/

Pfalz (BLZ 548 500 10): Konto 32 441.

VR Bank Südpfalz in Landau (BLZ 548 625 00): Konto 43 00 858

IBAN-Nr. DE 12 5485 0010 0000 0324 41, SWIFT-BIC: LANS DE 55,

Ust . - IDNr: DE 148 832 596

Proben: Angeforderte Proben werden von uns zuzügl ich der

Verpackungs- und Versandkosten in Rechnung geste l l t .

Analysedaten: Sie erhalten von uns jederzei t Auskunft über die

Analysewerte unserer Erzeugnisse .

Beanstandungen: Beanstandungen können nur innerhalb von 8

Tagen nach Erhalt der Ware anerkannt werden.

Angebot : Unser Angebot is t f re ible ibend. Zwischenverkauf und

Irrtum bleiben vorbehalten. Sol l te bei Auftragserte i lung die

gewünschte Sorte vergriffen sein, so behalten wir uns vor, gleich-

wert igen Ersatz zu l iefern.

Lieferbedingungen : Freihauslieferung per Spedition oder eigenem

Transporter im Inland ohne Inseln ab 350 f Warenwert.

Postver sand: Versand in 1er , 2er , 3er , 4er , 6er , 12er und 18er

PTZ-Kombiwel l -Kartons. Die Versandkosten entsprechen den

Gebühren der Deutschen Post AG zuzügl ich den Preisen der

posttechnisch zert i f iz ierten (PTZ) Kartons.

Transportschäden: Die Transportgefahr geht zu Lasten des Käufers.

Transportschäden bitte sofort vom Transporteur auf dem Fracht-

brief bestät igen lassen und uns mitte i len.

Erfü l lungsor t : 76829 Landau-Godramstein/Pfalz

Gericht s s tand: 76829 Landau/Pfalz .
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D-76829 Landau-Godramstein /Pfalz

Telefon 0 63 41 / 6 09 35, Telefax 0 63 41 / 6 42 10

wein@weingut-muenzberg.de, www.weingut-muenzberg.de



Wir l i e f e rn Ihren Wein direk t ins Haus .

� Tour 1: Nürnberg, Chemnitz, Dresden, Leipzig, Berlin, Frank-
furt/O., Magdeburg, Wolfsburg, Hildesheim, Hannover, Celle,
Hamburg, Lübeck, Kiel, Kappeln, Arnis, Flensburg, Husum, u.a.
Bestellung bitte bis 28. November, Liefertermin wird tel. mitgeteilt

� Tour 2: Münster, Osnabrück, Oldenburg, Bremen, Leer,
Paderborn, Bielefeld, Kassel, Frankfurt/M., u.a.
Bestellung bitte bis 28. November, Liefertermin wird tel. mitgeteilt

� Tour 3: Bonn, Köln, Düsseldorf, Duisburg, Essen, Dort-
mund, Mönchengladbach, u.a.
Bestellung bitte bis 28. November, Liefertermin wird tel. mitgeteilt

� Tour 4: Stuttgart, Kempten, Augsburg, München, Landshut,
Regensburg, Passau, Heilbronn, u.a.
Bestellung bitte bis 28. November, Liefertermin wird tel. mitgeteilt

Beachten Sie bitte unsere Geschäftsbedingungen. Es gilt die Weinkarte
vom 1. November 2011. Anlieferungstag und -zeit teilen wir Ihnen
rechtzeitig mit. Durch Witterungs- und Straßenverkehrsverhältnisse
kann es zu Verspätungen kommen. Wir bitten um Ihr Verständnis.
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R E I F E W E I N E

Amici V

Fünf Winzer – Fünf Freunde aus der Südpfalz. Mehr über unsere
enge Kooperation mit vier der besten Weingüter in der Südpfalz gibt
es unter www.fuenf-winzer.de. Unsere gemeinsamen Kreationen:

61. 2009 V Amici weiß 20,00 f

Quali tätswein trocken 0,75 l

Cuvée aus weißen Burgundern

62. 2005 V Amici Sek t brut 18,00 f

Ein Cuvée aus unseren Burgundern 0,75 l

W E I N E D E R 5 F R E U N D E

� Nur so lange der Vorrat re i ch t

51. 2008/2009 Si lvaner 24,00 f

Quali tätswein trocken 6 x 1 l

52. 2008 Ries l ing 27,00 f

Quali tätswein trocken 6 x 0,75 l

53. 2008 Ries l ing 33,00 f

Kabinett trocken 6 x 0,75 l

54 . 2007 Ries l ing 45,00 f

Spätlese trocken 6 x 0,75 l

55. 2006 Ries l ing „Schlangenpfi f f “ 99,00 f

Quali tätswein trocken 6 x 0,75 l

56 . 2006 Gewürztraminer 45,00 f

Spätlese trocken 6 x 0,75 l

57. 2008 Weißer Burgunder 33,00 f

Kabinett trocken 6 x 0,75 l

58 . 2008 Spätburgunder Rosé 33,00 f

Kabinett trocken 6 x 0,75 l

59 . 2005 Spätburgunder 90,00 f

Spätlese trocken 6 x 0,75 l

60 . 2003 Ries l ing 72,00 f

Auslese edelsüß 6 x 0,75 l
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