WEINGUT

GUNTER KESSLER
PFALZ

2017 CUVEE RUBIDUS
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3
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MR \\einberge innerhalb den Gemarkungen Godramstein und Landau
BODEN Sandiger Lehm mit Kalkmergel im Unterboden
LESE / AUSBAU Selektierte Dornfelder- (70%), Spatburgunder- (20%) und
Dunkelfelder- (20%)Trauben, schonend verarbeitet,
temperaturkontrollierte Maischegarung im Edelstahltank, mit
anschliel’endem Biologischen Sdureabbau; dann 18 Monate
Lagerung & Reife in 15-20 Jahre alten Barriquefdssern
ERTRAG 75 hl/ ha
CHARAKTER Leicht nussiger, moderat holziger und getrocknet-pflanzlicher Duft
nach mehr schwarzen als roten Beeren mit floralen Nuancen. Recht
saftige und feste Frucht mit rauchigen und gewirzigen
Holzaromen, etwas Biss, relativ feines, jugendliches Tannin,
nachhaltig, hat Kraft, nussige Tone, im Hintergrund ein wenig
Schokolade und Salz, guter bis sehr guter Abgang.
SPEISEEMPFEHLUNG Pizza, Pasta, Burger, leichte mediterrane Kiche
TRINKTEMPERATUR 14-16 °C
LAERFAHIGKEIT Optimaler Trinkgenuss bis 2026

FlaschengroRe: o,75 L
Vorhandener Alkohol: 13,5 % vol
Allergene: enthalt Sulfite
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76829 Landau-Godramstein - Bochinger Str. 51 - Tel. 06341/ 6 09 35 - wein@weingut-muenzberg.de - www.weingut-muenzberg.de



