WEINGUT

GUNTER KESSLER
PFALZ

2022 GRAUER BURGUNDER
GODRAMSTEIN KALKMERGEL

LAGE '
= Weinberge innerhalb der Gemarkung Godramstein
S

BODEN Kalkhaltige Keuperbdden mit hohem Tonanteil

LESE / AUSBAU Handgelesene, selektierte Trauben, kurze Maischestandzeit,
schonend verarbeitet, temperaturkontrollierte Garung halftig im
grof3en Holzfass und im Edelstahltank, ca. 6 Monate Lagerung &
Reife auf der Feinhefe

ERTRAG 60 hl/ha

CHARAKTER Helles Orange-Rosa. Nussiger und leicht floraler Duft mit
zurickhaltenden Kernobstnoten, angedeutet roten Beeren und
einer Spur Butter. Klare, straffe, herb-saftige Frucht, pflanzliche,
kreidige und nussige Tone, ganz leicht rauchig am Gaumen, feine
Saure und Griff, schwarz- und rotbeerige Nuancen im Hintergrund,
ein wenig Salz, gute Nachhaltigkeit, sehr guter, feinsaftiger Abgang
mit Biss und Frische.

SPEISEEMPFEHLUNG Kraftige Fisch- und Meeresfrichtegerichte, Eintopfe, kraftige
Kasesorten

TRINKTEMPERATUR 10-12 °C

LAERFAHIGKEIT Optimaler Trinkgenuss bis 2027

Flaschengrof3e: o,75 L
Vorhandener Alkohol: 13 % vol

Allergene: enthalt Sulfite
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