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G O D R A M S T E I N ,  1 .  M A I  2 0 2 4

Liebe  Freunde  unserer  Weine ,   
2  Von Weinlagern und Wasserspeichern. Seit Jahren wird es immer klarer: Wer Wein predigt, muss auch über Wasser reden. 
Der Einfluss des nassen Elements wird uns von der Natur (und vom Klimawandel) immer deutlicher vor Augen geführt. 
Lange Trockenperioden stressen die Reben, zu viel Regen zur Erntezeit die Lesemannschaft. Aktuell kam uns die große 
Regenmenge gelegen, denn die hat sich niedergeschlagen in satt gefüllten Wasserpeichern. Da ist regenreich segensreich! 
     Leider kein Schnee. Wir hätten nichts gegen einen etwas strengeren Winter 23/24 gehabt. Zum einen ist die Schnee-
schmelze eine schonende, nachhaltige Wasserversorgung unserer Böden, zum anderen sorgt strenger Frost dafür, dass in 
der nachfolgenden Saison nicht allzu viele Schädlinge im Weinberg ihr Unwesen treiben. Stattdessen blühten die ersten 
Mandelbäume bereits im Februar und im März gab es längere Phasen über 15°C. Das lässt auch die Reben früh in den 
Austrieb starten – wir hoffen, dass Eisheilige, Schafskälte und Co das berücksichtigen und etwas Milde walten lassen. 
      Endlich/1: Der 23er kommt! In die Flaschen nämlich. Derzeit wird gefüllt. Erfüllt sind wir mit Freude über saftige, fruch-
tige und charaktervolle Weine, wie man sie nur aus Lesegut machen kann, das diese segensreichen Charaktereigenschaften 
nebst Mineralität und Salzigkeit mitbringt. Erforderlich hierfür war allerdings eine intensive, selektive Handlese.  
      Endlich/2: Das Biolabel. Ab dem 23er Jahrgang trägt jede Flasche vom Münzberg das Bio-EU-Siegel. Wir sind nun voll-
ständig bio-zertifiziert und wirtschaften noch nachhaltiger. Natürlich ist das aufwendiger, und natürlich bedeutet das für 
uns deutliche Mehrkosten. Die wir aber nur in Ausnahmefällen, und das sehr moderat, an Sie weitergeben werden. 
     Nicht verpassen: Termine. An Christi Himmelfahrt, von Donnerstag bis Samstag, 9. bis 11. Mai, von 11 bis 17 Uhr laden 
wir ein zur Jahrgangsverkostung. Beachten Sie hierzu den Flyer, den wir Ihnen mit ins Kuvert gesteckt haben. Am 31. Au-
gust und am 1. September 2024 feiern wir dann wieder unser traditionelles Hoffest – Ihre persönliche Einladung folgt. Im 
November oder Dezember erwartet Sie schließlich wieder eine unserer beliebten Online-Proben. Wir informieren Sie 
rechtzeitig via Mailing und Internet. 
    Herzliche Einladung:  Sollte Ihnen diese Preisliste Lust machen auf Münzberg-Wein, dann nehmen Sie das bitte ernst. 
Anruf genügt, und wir nehmen uns gerne Zeit für Sie bei einer Weinprobe. Bis dahin: Genießen Sie den Frühling. 

 
Es grüßt Sie ganz herzlich Ihre  

Familie Keßler
Biohuhn mit Freilandwinzern 
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V D P . G U T S W E I N EL I T E R W E I N E

 
 

4 .   2023 Ries l ing bio  9,50 f  
         2022 Alk.: 12,0 % vol.  12,67 e / 1,0l    k   

 
5 .    2023 Grauer  Burgunder bio  9,50 f  
      Alk.: 12,5 % vol.  12,67 e /e 1,0 l     
 
6 .   2023 Weißer  Burgunder bio 9,50 f  
         2022 Alk.: 12,5 % vol.  12,67 e / 1,0l    k  
 
7 .   2023 Spätburgunder  Rosé bio 9,50 f  
         2022 Alk.: 12,0 % vol.  12,67 e / 1,0 l     k  
 
8 .   2019 Dornfe lder    k 9,00 f  
       Alk.: 13,5 % vol. 12,00 e /e 1,0 l    
 
8a .  2018 Cuvée  Rubidus    k 9,00 f  
       Alk.: 13,5 % vol. 12,00 e /1,0 l   

 
9 .    2020 Spätburgunder   k 10,80 f  
     2019 Alk.: 13,5 % vol.  14,40 e /1,0 l   k 10,50 f 

  

   
      

1.   2023 Müller -Thurgau   bio 6,50 f  
         2022 Alk.: 12,0 % vol. k    6,30 f   
2.    2022 Si lvaner k    6,30 f 

     2021 Alk.: 12,5 % vol. k    6,00 f  
3 .   2023* Ries l ing  bio    6,80 f 

       2022 Alk.: 12,0 % vol.       k      

  

*ab 1. September 2024

Unsere Basisweine, denen gerade in der  
Pfalz eine besondere Bedeutung zukommt: 
Als Begleiter bei Tisch zur Hausmannskost, als 
Zechwein in froher Runde und natürlich auch  
als „Schorlewein“ nicht wegzudenken. 
Unsere Literweine sind allesamt Gutsabfüllungen, 
erzeugt ausschließlich von eigenem Lesegut.

Unsere Gutsweine bilden die Basis der  
VDP-Klassifizierung nach Herkunft. Sie  
stammen allesamt aus gutseigenen Weinbergen. 
Und doch dürfen Sie hier mehr als „einfache“ 
Weine erwarten. Der blaue Ring auf dem 
Schraubverschluss weist unsere Gutsweine aus.

Weine ,  d i e  den   
Anspruch  unsere s  Gutes   
k lar  e rk ennen las s en .

Gute  Bas i s :  
Der  St i l  de s  Hauses  in  der   
Li t e r f lasche .

0,75 l

1,0 l

bio: alle mit bio gekennzeichneten Weine stammen aus kontrolliert biologischem Anbau.  
Bio-Zertifizierung seit Jahrgang 2023: DE-ÖKO-003 Deutsche Landwirtschaft  
konventionell: alle mit k gekennzeichneten Weine stammen aus konventioneller Produktion.

bio: alle mit bio gekennzeichneten Weine stammen aus kontrolliert biologischem Anbau.  
Bio-Zertifizierung seit Jahrgang 2023: DE-ÖKO-003 Deutsche Landwirtschaft  
konventionell: alle mit k gekennzeichneten Weine stammen aus konventioneller Produktion.



V D P .  O R T S W E I N E  

 

 
 

G O D R A M S T E I N   
12 .  2023 Grauer  Burgunder  K alkmerge l bio 14,50 f  
     Alk.: 13,0 % vol.  19,33 e / 1,0 l   
 
13 .  2023 Weißer  Burgunder  Löß- Lehm bio 14,50 f  
     2022 Alk.: 13,0 % vol.  19,33 e / 1,0 l                           k   
 
14 .  2023 Weißer  Burgunder  K alk ges t e in bio 14,50 f   
         2022 Alk.: 13,0 % vol.  19,33 e / 1,0 l  k  
 
15 .  2023 Chardonnay K alk ges t e in bio 14,50 f  
     2022 Alk.: 13,0 % vol.  19,33 e /1,0 l                            k  
 
16 .  2022 Chardonnay K alkmerge l               k   26,00 f  
      Alk.: 13,0 % vol.  34,67 e /1,0 l                

 
17 .  2020 Spätburgunder  K alk ges t e in k  20,00 f  
     2019 Alk.: 14,0 % vol.  26,67 e / 1,0 l  k  

    

 
G O D R A M S T E I N E R  O C H S E N L O C H   

 

18 .  2023* Weißer  Burgunder                           bio   21,00 f  
         2022 Alk.: 13,5 % vol.  28,00 e /1,0 l                           k   20,00 f  
 

G O D R A M S T E I N E R  K A L K G R U B E  
  

19 .  2017 Ries l ing  k   21,00 f  
       Alk.: 13,0 % vol.  28,00 e /1,0 l   
 

G O D R A M S T E I N E R  S C H N E C K E N B E R G   
 

20 .  2023* Grauer  Burgunder                      bio   21,00 f   
          2022 Alk.: 13,5  % vol.  28,00 e /1,0 l                           k   20,00 f 

 
G O D R A M S T E I N E R  A F F O L T E R   

 

21.  2021* Spätburgunder  k   32,00 f 

         Alk.: 13,5 % vol.  42,67 e / 1,0 l  
                                                                                         

G O D R A M S T E I N E R  S T A H L B Ü H L   
 

22 .  2022*Chardonnay k   34,00 f  
     2021 Alk.: 13,5 % vol.  45,33 e / 1,0 l k   48,00 f 

  

*ab 1. September 2024    

        

V D P . E R S T E  L A G E

VDP.Ortsweine entstammen aus unseren 
Weinlagen in Godramstein, hervorgebracht  
von für die Region typischen Rebsorten.  
Trockene Weine mit ausgeprägtem Charakter,  
nach den strengen Anbaukriterien des VDP.  
Die Bodenbeschaffenheit unserer Weinberge  
ist vielfältig: Diesen Einfluss des Terroirs  
finden Sie im individuellen Charakter unserer 
Weine wieder. Deshalb geben wir jeweils den  
vorherrschenden Bodentyp bei den einzelnen  
Weinen an. Ein grüner Ring am Schraub- 
verschluss kennzeichnet unsere Ortsweine.

Erste Lage. Die Weine dieser VDP-Kategorie  
unterliegen nochmals strengeren Kriterien an 
Herkunft und Anbau. So wachsen diese Riesling- 
und Burgundertrauben ausschließlich in offiziell 
verzeichneten, anerkannt hochwertigen Lagen  
in Godramstein wie Ochsenloch, Kalkgrube, 
Schneckenberg, Affolter und Stahlbühl. Weine aus 
Ersten Lagen tragen einen orangefarbenen Ring auf 
der Kapsel. Und diese Symbole auf dem Etikett.

Individue l l e ,   
vom Terro i r  geprägte   
Weine .

Weine  aus   
anerk annt  hochwer t igen  
Einze l lagen .

0,75 l

0,75 l

bio: alle mit bio gekennzeichneten Weine stammen aus kontrolliert biologischem Anbau.  
Bio-Zertifizierung seit Jahrgang 2023: DE-ÖKO-003 Deutsche Landwirtschaft  
konventionell: alle mit k gekennzeichneten Weine stammen aus konventioneller Produktion.

bio: alle mit bio gekennzeichneten Weine stammen aus kontrolliert biologischem Anbau.  
Bio-Zertifizierung seit Jahrgang 2023: DE-ÖKO-003 Deutsche Landwirtschaft  
konventionell: alle mit k gekennzeichneten Weine stammen aus konventioneller Produktion.
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Wertstoffkreislauf



V D P .  G R O S S E  L A G E  

  

G O D R A M S T E I N E R  M Ü N Z B E R G  

23 .  2012 Ries l ing  „Sch langenpf i f f“              k  34,00 f  
         Alk.: 13,0 % vol.  45,33 e / 1,0 l   
 
24.  2023*Weißer Burgunder „Schlangenpfiff“   bio 30,00 f  
      2022  Alk.: 13,5 % vol.  40,00 e /1,0 l                           k   30,00 f  
         2021  k   28,00 f   
 
25 .  2021*Spätburgunder  „Sch langenpf i f f“   k   40,00 f  
         2020 Alk.: 14,0 % vol.  53,33 e / 1,0 l                            k   40,00 f  
         2019  k   38,00 f  
                                                                                                                    

*ab 1. September 2024

27 .  2021*Cuvée  Gustav k      20,00 f    
         2020 Alk.: 13,5 % vol.  26,67 e / 1,0 l                          k      
         2019                                                k   

 

D E S S E R T W E I N   
 

28.  2023 Gewürztraminer  K abine t t          bio     10,50 f  
         2022 Alk.: 9,0 % vol.  14,00 e / 1,0 l                             k       

 

P E R L W E I N   
 

29.  Spicy  & Swee t k   11,00 f  
         Alk.: 9,0 % vol.  14,67 e / 1,0 l                               

 

 

 Tradit ionel le  Flaschengärung                        ( inkl .  Sektsteuer)  

30.  2019 Weißer  Burgunder  brut k    17,50 f  
         Alk.: 12,5 % vol.  23,33 e / 1,0 l  
 

31.  2020 Pinot  brut  k   21,00 f  
         Alk.: 12,0 % vol.  28,00 e / 1,0 l  

 

*ab 1. September 2024

  A U S S E R H A L B  D E R  K L A S S I F I K A T I O N  

  
VDP.Große Lage zeichnet die hochwertigsten 
deutschen Weinberge aus. Bei uns sind dies die 
besten Parzellen im Kernstück vom Godramsteiner 
Münzberg. Hier reifen die besten Weine mit 
expressivem Lagen-/Bodencharakter und einem 
besonderem Reifepotenzial. Sie sind mit regional 
eng festgelegten und zum jeweiligen Weinberg 
passenden Riesling- und Burgundersorten bepflanzt. 
Ein goldener Ring auf der Kapsel kennzeichnt die 
Flaschen unserer Großen Lage Weine.

  
Wir lieben die Ausnahme. Es gibt Tage und  
es gibt Stunden, die durch etwas ganz Besonderes 
gewürdigt werden wollen. Ganz nach Gelegenheit 
kann dann ein kraftvolles Rotweincuvée oder  
ein edelsüßer Weißwein richtig sein. 
Oder ein Glas feinen Sektes, das nie falsch ist,  
um einen schönen Moment festzuhalten und  
ihn ein wenig zu vergolden. Sehr zu Ihrem Wohl.

S E K T

Die  Spi tze .  
Unsere  hochwer t ig s t en  
Weine .

Für  die   
ganz  besonderen  
Ge l egenhe i t en .

R O T W E I N - C U V É E

Schlangenpfiff,  
das Symbol unserer  
großen Lage.

Unsere großen  
Gewächse sind stets  
trockene Weine. 

Mit „Auslese“ 
bezeichnete Weine 
sind edelsüß.

0,75 l

0,75 l

0,75 l

0,75 l

0,75 l

bio: alle mit bio gekennzeichneten Weine/Sekte stammen aus kontrolliert biologischem Anbau.  
Bio-Zertifizierung seit Jahrgang 2023: DE-ÖKO-003 Deutsche Landwirtschaft  
konventionell: alle mit k gekennzeichneten Weine/Sekte stammen aus konventioneller Produktion.

bio: alle mit bio gekennzeichneten Weine stammen aus kontrolliert biologischem Anbau.  
Bio-Zertifizierung seit Jahrgang 2023: DE-ÖKO-003 Deutsche Landwirtschaft  
konventionell: alle mit k gekennzeichneten Weine stammen aus konventioneller Produktion.



  
                                                                                      
                                                                                    

   
32.  Weinhe f e                                      k   19,00 f  
         38 % vol, kastanienholzgelagert  38,00 e /1,0 l                              
33.  Weißer  Burgunder  Tres t e r                  k   19,00 f  
         40 % vol, eichenholzgelagert  38,00 e / 1,0 l                                         
34.  Gewürztraminer  Tres t e r                    k   19,00 f  
         40 % vol, klar  38,00 e / 1,0 l                                                                  
35.  Mirabe l l en                                     k   21,00 f  
         42 % vol  42,00 e /1,0 l                                                                        
36.  Wil l iams- Birnen                             k   21,00 f  
         42 % vol  42,00 e /1,0 l                                                                        
37.  Apfe l                                            k   21,00 f  
         42 % vol  42,00 e /1,0 l                                                                        
38.  Sch l ehen                                        k   28,00 f  
         42 % vol  56,00 e /1,0 l                                                                        
39.  Qui t t en                                         k   30,00 f  
         42 % vol  60,00 e /1,0 l                                                                       

 

40.  Dre i  Enge l  Dr y  Gin                         k   38,00 f  
         42 % vol, 76,00 e / 1,0 l  

 

41.  Grüner  Walnuss                              k   21,00 f  
         25 % vol  42,00 e /1,0 l                                                                      

E D E L B R Ä N D E  

L I K Ö R  

B R Ä N D E  U N D  L I K Ö R E  

Die Brennerei war Lothars Leidenschaft. Unser 
Vater, unser Vorbild und Wegbereiter hatte  
eine bemerkenswert gute Hand für das Brenngut 
und beherrschte wie kein anderer den Umgang  
mit dem Brennofen. Die hohe Kunst der feinen 
Destillate hat er an unseren langjährigen 
Mitarbeiter Alex Lindt weitergegeben.

Das Bes t e  von unserem  
Brennmeis t e r.

0,5 l

G I N  0,5 l

0,5 l

( inkl .  Branntweinsteuer) 
100 Likes
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bio: alle mit bio gekennzeichneten Produkte stammen aus kontrolliert biologischem Anbau.  
Bio-Zertifizierung seit Jahrgang 2023: DE-ÖKO-003 Deutsche Landwirtschaft  
konventionell: alle mit k gekennzeichneten Produkte stammen aus konventioneller Produktion.



Magnum etc.: Doppelmagnum und andere Flaschengrößen bis hin zur 
Balthazar für besondere Anlässe sind begrenzt verfügbar. Fragen Sie nach. 
 
Schatzkammer: In unserer Schatzkammerkarte finden Sie weitere reife 
Kostbarkeiten unter schied  licher Sorten und Jahrgänge. 
 
Weinpräsent-Service: 
Wir verschicken für Sie zu jedem Anlass von Ihnen ausge suchte  
und zusammengestellte Wein-, Sekt- oder Edelbrand-Präsente,  
in stilvoller Verpackung und gerne mit Ihrer Gruß karte. 
 
Weinauslieferung: 
Zwei mal jährlich sind wir unterwegs. Den Tourenplan bekommen Sie mit 
den Herbstnachrichten separat zugeschickt. Mit Ver wandten, Bekann ten 
oder Freunden dürfte eine Sammel bestellung kein Problem sein.  
Beachten Sie bitte unsere Liefer- und Geschäftsbe ding ungen.  
Ansonsten erfolgt die Anlieferung per Post oder Spedition. 
 
Geschäftszeiten: 
montags bis freitags: 8.00-12.00 und 14.00-18.00 Uhr. Samstags: 10.00  
-15.00 Uhr, sonn- und feiertags geschlossen. Beachten Sie bitte unsere 
Geschäftszeiten, damit wir Sie zu Ihrer vollen Zufriedenheit bedienen 
können. Eine telefonische Anmeldung erleichtert vieles. Wir bitten darum. 
 
Alle unsere Weine enthalten Sulfite. Bei allen Weinen handelt es sich um 
Deutsche Erzeugnisse mit der Mindestbezeichnung Qualitätswein Pfalz. 
Mit dieser Weinkarte verlieren alle vorherigen Ange bote ihre Gültigkeit.  
 
Weinproben: 
Besprochene Weinproben (1 Sekt + 7 Weine, Mineralwasser, frisches 
Bauernbrot) mit Betriebsbesichtigung € 250,00 pauschal bis 10 Personen, 
ab 11 Personen € 25,00 pro Person. Bei einem durchschnittlichen Pro-
Kopf-Weineinkauf von € 100,00 wird die Probengebühr erstattet.

 Ü B R I G E N S G E S C H Ä F T S B E D I N G U N G E N

Preise: Die Preise verstehen sich einschließlich Glas und Einwegkarton 
inklusive 19% Mehrwertsteuer ab unserem Weingut.  
Abhol rabatt: 0,30 f pro Flasche bei ganzen 6er Verpackungseinheiten. 
Zahlung: Der Rechnungsbetrag ist innerhalb von 14 Tagen netto 
Kasse ohne jeden Abzug zu zahlen. Die gelieferte Ware bleibt  
bis zur vollständigen Bezahlung unser Eigentum. 
Bankverbindungen: Sparkasse Südpfalz:  
IBAN-Nr. DE 12 5485 0010 0000 0324 41 
SWIFT-BIC: SOLADES1SUW  
VR Bank Südpfalz eG:  
IBAN-Nr. DE 73 5486 2500 0004 3008 58  
SWIFT-BIC: GENODE61SUW  
Unsere Ust.-IDNr: DE 148 832 596 
Proben: Angeforderte Proben werden von uns zuzüglich der  
Verpa ckungs- und Versandkosten in Rechnung gestellt. 
Analysedaten: Sie erhalten von uns jederzeit Auskunft über die 
Analysewerte unserer Erzeugnisse.  
Beanstandungen: Beanstandungen können nur innerhalb von 8 Tagen 
nach Erhalt der Ware anerkannt werden. 
Angebot: Unser Angebot ist freibleibend. Zwischenverkauf und Irrtum 
vorbehalten. Sollte bei Auftragserteilung die ge wünschte Sorte ver-
griffen sein, so behalten wir uns vor, gleich wertigen Ersatz zu liefern. 
Lieferbedingungen : Freihauslieferung per Spedition oder eigenem 
Transporter im Inland ohne Inseln ab 60 Flaschen. 
Postversand: Versand in 1er, 2er, 3er, 4er, 6er, 9er, 12er  
PTZ-Kombiwell-Kartons, komplett gefüllt.  
Versandkosten: Wir berechnen Ihnen je Karton einheit 10,80 f, 
versandkostenfrei ab 200 f Warenwert. 
Transportschäden: Die Transportgefahr geht zu Lasten des Käufers. 
Trans portschäden bitte sofort vom Transporteur auf dem Frachtbrief 
bestätigen lassen und uns mitteilen. 
Erfüllungsort: 76829 Landau-Godramstein/Pfalz 
Gerichtsstand: 76829 Landau/Pfalz.

Folgen Sie uns auf 
facebook und Instagram:

Biohuhn mit Freilandwinzern Sekt: extra brut. Team: extra gutLe
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D -76829 Landau- Godramstein / Pfalz 
Böchinger  Straße 51,  Telefon 0 63 41/ 6 09 35  

Fax 0 63 41/ 6 42 10,  wein@weingut-muenzberg .de 
www.weingut - muenzberg .de  


